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 Özet 
Theaflavin ve onun galloyl esterleri siyah çayın polifenolik pigmentleridir. Çay polifenolleri nin 
oksidasyon mekanizması üzerine yapılan çalışmaların amacı ; A ve B bistheaflavinler adlı iki 
theaflavin oksidasyon ürününü izole etmek ve yapılarını NMR ve MS spektroskopik analizlerine 
dayalı olarak aydınlatmaktır. (-)- epikateşin ve (-)- epigallokateşin ile muz’un homojen bir karışımı, 
thefalvin ve theanaphthoquinone ile birlikte bistheaflavin A’yı üretmiştir.Bistheflavin A’nın simetrik bir 
yapı göstermesini sağlayan iki theaflavin molekülünün oksidatif C–C bağı yoluyla bu bileşiği 
oluşturmasıdır. Aksine, fosfat tamponu (pH = 7.3) içerisindeki theaflavin; theanaphthoquinone ve 
bistheaflavin B’yi oluşturmak için derece derece okside olmuştu. Bistheaflavin B prosesi büyük 
olasılıkla, dehydrotheaflavin ve dihydrotheanaphthoquinone arasındaki moleküller arası halka 
oluşumu yoluyla oluşmuş bir iki halkalı oktan iskeletidir. 
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