Kizgin ve Nemli Atmosfer (SHIMA) Kullamlan Yeni Cay Uretim Metodunda

Termal Kosullarin incelenmesi
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OZET

Keiichi Isogaya (Shizuoka Makine Fabrikasi) tarafindan icat edilen, alevin 6niine su
puskiirtiilerek olusturulan kizgin ve nemli atmosferin kullanildig1 yeni ¢ay tretim
metodu incelenmistir. Bu metot, tek bir oda/kapali boliim igerisinde ¢ay yapraklarinin
kurutulmasi ve kavrulmasindan ibaret basit bir yontem oldugundan dolay1 yesil cay
tozu/pudrasi iiretimi icin uygundur.
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Sekil.1 Yesil cayin iki tiretim metodu



Hot air (SHIMA) inlet Side View
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Sekil.2 Birinci kurutma odasindaki 6l¢iim noktalari
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Sekil.3 Yaprak yiiklemesi sonrasi birinci kurutma odasindaki 1s1 degisimi
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Sekil.4 Cay yaprag yiiklendikten sonra, birinci kurutma odasi icerisindeki 1s1 dagilimin
degisimi
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Sekil.5 Islemin tamaminda, ¢ay yapraginin su icerigi
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